


fiamma 1y

SINCE 1977

Fiamma se guia por el deseo de crear equipos
fiables e innovadores que satisfagan plenamente
las necesidades y expectativas de sus usuarios,
generando asi un valor anadido para nuestros clientes.
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Flamma start-up

Los primeros productos

fueron cargadores de baterias

para automoviles.
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b1 Consiguiendo ser expertos de maquinas espresso
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En 1979, todo cambidé muy rapidamente y,
Inspirada por amigos y lugares italianos, la joven
-4« empresa portuguesa comenzo un huevo rumbo. :
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Fabrica Fiamma antes
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@ Fundada en 1977 en la o
L encantadora ciudad costera de \
%) . .

@ Aveiro, Portugal, Fiamma ha

creado una red internacional de
socios, que hoy abarca mas de 75
paises en todo el mundo. Los
baristas de todo el mundo confian
en su maquina Fiamma para
servir deliciosas bebidas de cafe.




Maquinas Espresso Fiamma: Overview General

NAU VELA VELA DUAL ASTROLAB MULTIBOILER ASTROLAB PRESSURE PROFILE
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MARINA CARAVEL QUADRANT COMPASS SINGLE BOILER COMPASS DUALBOILER COMPASS MULTIBOILER

o o o 5 s ™
Comercial o ® o ® o O




Gama Premium: Segmentos de Precio
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Gama Comercial: Segmentos de Precio
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GENERAL SWITCH
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DISPLAY GENERAL SWITCH
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Camara de pre-infusion

Flujo de agua
lento mientras se
llena la cdmara de
pre-infusion

Valvula solenoide

Flujo de agua a

plena presion  Camara de pre-infusion
después de

llenar la cdmara

de pre infusidn

features @
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v FIAMMA® QUADRANT BARISTA
v FIAMMA®° COMPASS DB

v FIAMMA® VELA DUAL

v FIAMMA®° COMPASS MB

v FIAMMA® COMPASS SE

v FIAMMA® NAU JUST

v FIAMMA® VELA NINEBAR

v FIAMMA® VELA PP

v FIAMMA® ASTROLAB MB

v FIAMMA® ASTROLAB PP

Control de temperatura via presién

Control de temperatura con sistema PID

fiamma
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FIAMMA® DHG: GRUPO CALENTADO EN SECO

Grupo calentado en seco: El grupo
se calienta mediante un elemento
eléctrico y se controla con un

termoPID.

v FIAMMA®° COMPASS DB
v FIAMMA® VELA DUAL

v FIAMMA®° COMPASS MB
v FIAMMA® NAU JUST

v FIAMMA® VELA NINEBAR
v FIAMMA® VELA PP

v FIAMMA® ASTROLAB MB
v FIAMMA® ASTROLAB PP

Control exacto de la temperatura
de cada grupo.
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FIAMMA® PHS: SISTEMA DE PRECALENTAMIENTO

Antes de llegar a la caldera de cafe, el agua
pasa por la caldera de vapor y se calienta
hasta 75°C, garantizando una perfecta
estabilidad de temperatura.

Estabilidad térmica

Mayor rendimiento
Calentamiento mas rapido y
eficiente del agua de café.

v FIAMMA®° COMPASS DB

v FIAMMA® VELA DUAL

v FIAMMA®° COMPASS MB

v FIAMMA® ASTROLAB MB
v FIAMMA® ASTROLAB PP
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FIAMMA® PERFILADO DE PRESION

Las bombas individuales permiten al
barista controlar electronicamente la
presion de cada extraccion de 2 a 10 bar.

La presion puede adaptarse a las
caracteristicas especiales del grano de cafe.

La pre infusion se define manualmente.

v FIAMMA® VELA PP
v FIAMMA® ASTROLAB PP
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FIAMMA® VAPORIZADOR COOL TOUCH

Aislamiento térmico
Facil rotacion
Vapor potente
VortexPRO

Seguridad
Flujo de trabajo mas rapido

Ergonomia facil de usar para el
barista

v FIAMMA® VELA DUAL

v FIAMMA®° COMPASS MB

v FIAMMA® VELA NINEBAR
v FIAMMA® VELA CLASSICA
v FIAMMA® VELA PP

v FIAMMA® ASTROLAB MB
v FIAMMA® ASTROLAB PP




v FIAMMA® ASTROLAB PP
v FIAMMA® VELA PP

v FIAMMA® COMPASS

v FIAMMA® QUADRANT
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v IAMMA® COMPASS MB

v FIAMMA® ASTROLAB MB

v IAMMA® ASTROLAB PP

v OTHER MODELS AS OPTIONAL
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ECHO de Fiamma es una solucion de
gestion remota desarrollada para maquinas
de café, conectada a sensores que
transmiten informacion técnica y alertas en
tiempo real.
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FIAMMA® NAU

Linea prosumer, adecuada para

uso domeéstico y semiprofesional
Disponible en version de caldera
simple y doble

Vapor potente

Plug & Play y conexion directa a
agua.

premium @



FIAMMA NAU JUST, SISTEMA DE PERFORMANCE FIAMMA DHG + DB PARA EL HOGAR
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Control de temperatura Temporizador de extraccion
PID

o . AN
Regulador 360° de movilidad ‘\‘v" Plug’'n’Play

SPI

Doble caldera @

Bomba
Bomba rotativa opcional (NAU JUST

PRO)

Conexion directa a agua
(Version PRO)

FIAMMA® NAU JUST

premium @
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FIAMMA NAU CLASSICA

()
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Crondmetro manual

Los pequenos detalles de lujo
cuentan. Crondmetro Hanhart
es una caracteristica exclusiva
en maquinas espresso.

Regulador 360° de movilidad

A I I
Grupo retro ") Plug’'n’Play
con “levetta” para

experiencia manual
del barista

Doble caldera @

(Version PRO)

Modelo de caldera dual

Conexion directa a agua
(Version PRO)

FIAMMA® NAU CLASSICA

FIAMMA®NAU CLASSICA DB

premium @



FIAMMA NAU
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Nau Just Nau Classica Nau Classica Dual
Boiler system Dual Single with heat exchanger Dual with heat exchanger
Temperature control PID Pressostat PID
Boiler capacity 0.5+0.81 21 0.8+121
Shot timer display Hanhart® chronometer Hanhart® chronometer
Digital Management -
Pre-Infusion SPI mechanic mechanic

Energy options

heat-insulated boilers

heat-insulated boilers

heat-insulated boilers

Pump

vibratory/ rotative (optional) PRO

vibratory/ rotative (optional) PRO

rotative

Plug’'n’Play PLUS

3 | tank and drip tray

3 | tank and drip tray

3 | tank and drip tray

Direct water connection

PRO version

PRO version

PRO version

premium @
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FIAMMA ASTROLAB PRESSURE PROFILE
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FIAMMA® ASTROLAB

Ideal para café de especialidad
Linea insignia
Tecnologia de vanguardia




FIAMMA ASTROLAB PP

Manivela electronica E-lever Gestion digital Indicador de infusion

o Grifos de giro rapido Agua caliente mixta

o Perfil de presién Limpieza instantanea de duchas

) Multiboiler
Grupo calentado en seco

Vaporizadores Cool Touch PHS

VortexPro lluminacion LED

FIAMMA®ASTROLAB PRESSURE PROFILE

premium @
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FIAMMA ASTROLAB MB

T

Gestion digital f:fl“;é @) Temporizadores de @ Ahorro energético
extraccion

Pre-Infusion estatica Agua caliente mixta

Grifos de giro rapido

Control de temperatura PID

Limpieza instantanea de duchas

DHG

)
=)

Multiboiler

PHS

Vaporizadores Cool Touch ﬂ

VortexPro @

lluminacion LED

FIAMMA®©ASTROLAB MULTIBOILER

premium @



FIAMMA ASTROLAB MB

T

Astrolab Multiboiler

Astrolab PressureProfile

Sistema de calderas

Multiboiler

Multiboiler

Control de temperatura

PID + DHG +PHS

PID +DHG +PHS

Perfil de Presion

Control Barista interfaz manivela electronica E-lever + interfaz
Gestion digital
Pantalla OLED Pantalla tactil

Opciones de energia

calderas aisladas contra calor / modos ECO

Caldera aislada de temperatura, modos ECO

Limpieza rapida

Accesorios barista

Luz LED, reguladores de giro rapido, ergonomicos

Luz LED, reguladores de giro rapido, ergonémicos

premium @
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FIAMMA® VELA
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Linea de maquinas ,
espresso de primera o
categoria para puristas del
diseno y del espresso.
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FIAMMA VELA PRESSSURE PROFILE

T

Manivela electronica E-lever Gestion digital + Indicador de infusion

Perfiles de W Agua caliente mixta

presion

Limpieza instantanea de duchas

(= v 1y <
@8 EX[PEIES

(S

or—

== Control de temperatura PID
) Grupo calentado en seco

< Dobl Id

¢ : oble caldera

£ Vaporizadores Cool-Touch ﬁ @

©

: vortexpro (@ Plug'n’Play

@ Depdsito de agua de 4,5 |

g extraible y bandeja de goteo
S + fadil conexion a red de

A

l I : agua

FIAMMA® VELA PRESSURE PROFILE

.;3.
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FIAMMA VELA 9BAR
%

Grifos de giro rapido

Limpieza instantanea de duchas

Dry Heated Group

Vaporizadores Cool Touch

VortexPro

Gestion digital

FIAMMA® VELA NINEBAR

Grifos de giro rapido

PID

Pre-Infusion estatica

Doble cladera

Plug'n'Play FLEX

Depdsito de agua de 4,5 | extraible y
bandeja de goteo + fadl conexion a red
de agua



LY  FIAMMA VELA CLASSICA
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Perillas 360° de movilidad

Grupo retro

Temporizador de extraccion

A 7
b | c 14
; - A
7 1 )
| 4 e T4 1
[ 3. (81
g LTy P
| ) -—. |

I i - % PID
Vaporizadores Cool-touch‘ﬁ I | |

VortexPro

Plug'n’Play

Depdsito de agua de 4,5 |
extraible y bandeja de
goteo + facil conexién a
red de agua

FIAMMA® VELA CLASSICA

premium @



FIAMMA VELA
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Vela Classica Vela 9Bar Vela PressureProfile
Sistema de calderas Single with heat exchanger Dual +DHG Dual +DHG
Perfil de presion - -
Control de Temperatura PID PID PID

Gestion digital

Opciones de energia

Caldera aislada de temperatura

Modos Eco, Caldera aislada de temperatura

Modos Eco, Caldera aislada de temperatura

Plug'n’Play PLUS

Ergonomia barista

Limpieza instantanea

premium @
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FIAMMA® VELA DUAL

0

Potente y eficiente

La cafetera Fiamma Vela Advanced
de tamano comercial incluye
funciones de barista
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commercial

fiamma 1y
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FIAMMA VELA DUAL
@

Pre-Infusion Estatica

DHG

Vaporizadores Cool Touch

VortexPro

Gestion digital PHS
W‘\: - N ]

fiamma u

FIAMMA®°VELA DUAL

Limpieza instantanea de duchas

lluminacion LED

Doble caldera

Control de temperatura PID

commercial B




FIAMMA VELA DUAL

)

o

Vela Dual

Sistema de calderas

Dualboiler + DHG + PHS

Temporizador de extracciontal ura via PID

OLED-Display

Digital Management

Shot timers

Tazas pequenas

Energy saving options

eco-modes, sequential heating

Apertura rapida de grifo

commercial B
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FIAMMA COMPASS CALDERA SIMPLE

Fiamma Compass, caldera simple

Sistema tradicional con control
electronico de intercambio de flujo de
calor.

PO ®H
\ = = i »

"ﬁ@mmq i

commercial B




FIAMMA COMPASS CALDERA SIMPLE
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Pre-Infusion estatica
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Drenaje rapido
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FIAMMA® COMPASS SE

00OOPIE 00Oeel:Es:

Version compacta

Temporizador de extraccion

lluminacion LED

Control de temperatura PID

commercial B
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FIAMMA COMPASS CALDERA SIMPLE

Compass SE

Sistema de calderas

Caldera unitaria con intercambiador de temperatura

Control de temperatura PID

Temporizador de extraccion

Tazas pequenas

opcional

Apertura rapida de grifo

Iluminacion LED

Vaciado rapido de caldera

Opciones de ahorro energético

Interruptor de apagado de grupo

commercial
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FIAMMA COMPASS DB

T

Pre-Infusion estatico

Control de temperatura PID %

Doble caldera @

| SN ()

—

] 00- 000000 -

FIAMMA® COMPASS DUALBOILER

fiamma 1y

@ Agua mixta (opcional)

Vaporizadores Cool Touch

(opcional)

VortexPro
(opcional)

commercial
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FIAMMA COMPASS DB

3

T W R e S T
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Compass DB

Sistema de calderas

Dual Boiler + DHG +PHS

Control de temperatura PID

Gestion digital

Pre-infusion ajustable

Temporizador de extraccion

Grifos de giro rapido

Opciones de ahorro energético

Modos Eco/ interruptor de apagado de grupo / Calentamiento secuencial

FIAMMA® COMPASS DB 3

commercial




FIAMMA COMPASS MB
%5

Grifos de giro rapido

Pre-Infusion estatica

DHG

Vaporizadores Cool Touch

VortexPro

Gestion digital

Brew Pilot

Temporizadores de extraccion

[luminacion LED

Agua mixta & 2 porciones

PHS

Multiboiler

FIAMMA® COMPASS MULTIBOILER

commercial B




FIAMMA COMPASS MB
|

>3 Indicador de infusidon
(Brew pilot)

0 Asegura que la extraccion esteé
— siempre perfecta con el visual
o Brew Pilot en la pantalla

- principal

CEEET)

®

Gestion digital
Monitorea y controla todos

los parametros desde la
amplia pantalla tactil

Temporizadores de
extraccion

Controla el tiempo de extraccion con
un solo vistazo para cada grupo

Agua mixta & 2 porciones
programables.

=885 92.0 920 ()
152 mi 152 mi 152 mi

14s 23 s 33 s

o e =

commercial
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FIAMMA COMPASS MB

T

Compass MB

Sistema de calentamiento multiboiler

agua/vapor de caldera + 1 caldera por grupo + PHS

Control de temperatura PID

Gestion digital

Pantalla tactil

Temporizador de extraccién

Grifos de giro rapido

Opciones de ahorro energético

modos ecos /interruptor de apagado de grupo

Ergonomia barista

Caldera aislada de temperatura

Disponibilidad de tazas pequefas

commercial
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FIAMMA QUADRANT

)y

oao oao
Gestion digital @ socco0 BNl $©02cTO0

71 I el 2 ‘o m i T
Ergonomia del barista e ‘i&'ﬁ mﬂ ﬂml I | }]T"j n{

(E?%j @;(:) ﬁﬁm

Control de temperatura PID

Pre-Infusion estatica

FIAMMA® QUADRANT BARISTA

Temporizadores de extraccion

lluminacion LED

Vaporizadores Cool

Touch
(opcional)

ECHO de Fiamma

commercial
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FIAMMA QUADRANT

T

Quadrant CV

Quadrant DSP

Quadrant Barista

Caldera unica con intercambiador de calor ® o ®

Control de temperatura PID - ® @

Version semi-automatica disponible ® - -

Gestion digital - ® ®
Temporizador de extraccion - Via pantalla independiente

ECHO (IOT) disponible - ® 2

Iluminaciéon LED opcional opcional @

commercial




FIAMMA CARAVEL

)y

Calienta tazas
(grupos2y 3)

Vaporizadores Cool Touch
opcional

Tazas altas o pequenas
(gruposde 2 y3)

Pre-Infusion estatica

lluminacion LED
opcional

% Acceso facil

Modelo compacto disponible

commercial




FIAMMA CARAVEL

FIAMMA® CARAVEL 1CV

Caravel CV

Caldera uUnica con intercambiador de calor

Version semi automatica disponible

1-3 Grupos

Version compacta disponible

Modelo con tazas pequenas disponible

Calienta tazas

Iluminacion LED opcional

FIAMMA® CARAVEL 2 CV FIAMMA® CARAVEL 2 CV FIAMMA® CARAVEL 3 CV
COMPACT
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FIAMMA MARINA
|

Grifos de giro rapidos
(Gupcs2y 3)

Plug'n’Play
(modelos CV DI)

Bomba
(bomba rotativa opcional para Marina PRO)

SPI

Cool Touch
(opcional)

Proximamente:

Sonda de doble nivel
Nuevos teclados.
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RST - Fiamma, SA
Apartado 3136
3801-101 Aveiro
Portugal

www.fiamma.pt

#fiammaespresso
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hello@fiamma.pt
+351 234 300 020
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